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4.нu"rоящая Програrrлма за соблюдонием санитарньD( правил и вьшолнеЕием санитарно-

эпидемиче.*"* 1rrроfo"пu*r"r.ских)'мероприllтий рryработаIIа Еа основании требований

статьи 32 Федералirrо.о закона от 30.03.1999г. Jф 52-ФЗ ко сшlитарно-эпидемиологическом

благополучии населения)) и постановлением гл{lвного государственною санитарного чрача,.

РФ от 13.07.2001 г. Ns 18 <О введении в действие СанитарньD( правип_ сп 1,1,t058-01),

2.НеобхоДимыеизМенения'ДопоЛненияВпрограп4МУпроиЗВоДс'":11:.:i:TР#
вносятся при изменении вида деятельности, вводе в эксплУаТаЦИЮ HoBbIx "О"Ч"Жlfti:.
реконструкции старьж, других существенньIх изменениях деятеJIьности юридического *"Ч?irл,

, ; ,lit|liifiý,i* ,,l i

3. виды деятельности, которые осуществJUIет образовательЕая организация: i, ]iti:i+и!,:,

о НоЧЕшьное общее, основное общее и сроднее общее образовiние, , _ лt- ,]

4. Перечень официыьно изданньD( санитарных правил, методов и методик KoHTpoJUI

факторов среды o6"rurr"" в соответствии с осуществJIяемой деятепьностью:

. ФедерЕшьный закон от 30 марта 1999 г. J\b 52-Фз ко санитарно-эпидемиологическом

благопопуrии населения); - '- _-^^Ё^л^---.- r' лhf,оттrаqтттrтtr
. СанПиН 2.312,4.з590-20 кСаrrитарно-эпидемиологические требования к организвции

общественного питаниrI насоления);
. Федеральный закон от 2 января 2000

. гост р 562з.|-20|4 (исо 5667-5:2006). Национа.пьный стандарТ Российской'

Федерации, водапитьеваJI. Отбор проб на станциях водоподготовки и в трубопроводнy 
l

распределительньIх системах; -._л^л_л,rтт_ ;, , ii" "

. сП 2.4.з648-20 <Санитарно-эпидемиоJIогические требования к организацЩsF:

воспитания и обуrения, отдьIха и оздоровлен*rя детей и моподежи); , :|li,l:fl,r,

.СП1.1.1058-01.1.1общиеВопросы.оргшrизацияипроВедениепроизВоДственfiоffi}ýН.;,а.;
контроJIя за соблюдением Санитарньгх правиjI И *urrronrr"r,".' ,u",*Ё,,Ь-J'|"'

противоэпидемических (профил*""*".*"х) меропри ятиil.Санитарные правила; 
-, 

,iil.,;i

. сП 3,Ilз.2.з146-13 общие требования по профилактико инфекционньй и

паразитарньж болезней. Санитарно-эпидемиологические правила;

. сП 3.5.1з78-03. з.5.,Щезинфектология. Санитарно-эпидемиологические требования

к организащии и осуществлению дезинфекционной деятельности, Санитарно-

эпидемиологические IIравила;
. СП з.5.3.з22з-|4. Санитарно-эпидемиопогические

проведению дератизационньD( мероприятий;
' . i z,z.zooЪ_05. 2.2. гигиена труда. руководство по гигиенической оценке

раб очей среды и трудов оrч lроl,::u, Критерии и yi:::g"lт:J,*""J*#Jj:,
^ . санiIин 2.з.i.t324_оз-. 2.3.2. продовольственное сырье и пищевыо

Гигиеничоские требования к срокам годности и условиям храЕения пищевьIх

санитарно-эпидомиологические правила и нормативы;

. СанПиН 2.2.4.3з59ir6 Сшrитарно-эпидемиологические требоваrrия к

фактораrrл на рабочих местах;
. СанПин 2.2.0.555-96,2.2. Гигиена труда. Гигиенические требования к
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. МУ 2.2.4,106-98/МУ оТ РМ 01-98. 2.2.4. Физические факторы производственнtiй,i,
среды. Оценка освещения рабочих мест. Методические указания;

. СН 2.2.412.|,8.562-96. 2.2.4. Физические факторы производственной среды. 2.|.8.
Физические факторы окружшощей природной среды. Шум на рабочих местах, в

помещениях жильIх, общественньIх зданий и на территории жилой застройки. Санитарные
нормы

. ГН 2.2.5.З5З2-18 кПредельно допустимые концентрации (ПЩК) вредньж веществ в
воздухе рабочей зоны);

. НРБ-99120О9. СанПиН 2.6.|.252З-09. Нормы радиационной безопасности.. "

Санитарные правила и нормативы;
. прикtв Минздрава России от 12 апреJIя 2011 г. Ns 302н кОб угверждении перечнqЕ,;

вредных и (или) опасньIх производственньD( факторов и работ, при вьшолнении
tIроводятся обязатепьные предварительные и периодические медицинские
(обследования), и Порядка проведения обязательньIх предварительньIх и периоди
медицинских осмотров (обследований) работников, зЕtнятьD( на тяжелых работах
работах с вредными и (или) опасными условиями труда).

4. Ответственным за орг{lнизащию производственного контроJIя является запdеститель

директора школы по воспитательной работе (ВР) Шапоренко Ольга Петровна: тел. 8-49-343-
49-4-4|

5. Предварительными и периодическими медицинскими осмотрulN,Iи, а также
профессионаJIьно-гигиенической подготовке подлежат сотрудники, согласно утвержденным
списка^d (приложение JФ 1).

6. Лица:rли, ответственными за осуществление производственного контроJIя проводядсs
следующие мероприятия:
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], ,_,i |i]:!,ifl

проведение
КОНТDОJIЯ

l

Контроль за условиями питания:
1) температуройвоздухаирежимом

проветривания в обеденном заJIе и на
пищеблоке;
2) естественным и искусственным

освещением, в том числе за санитарным
состоянием стекол в окнtж и светильников,
режимом использованиrI светильников;
своевременностью заI\{ены перегоревших лаN{п;
3) исправностьюсtlнитарно-технического

оборудоваrrия

постоянно

постоянно

постоянно

.Щиректор ., ,,,: .. ]

Сальникова Г.В.i t'll]1 ii t1:l*, : i
, l. j,li !li,&, ], . ', ;,,il,::B:i, ]: i. ::] :il,:,

,ЩИректор 
:il: 

]

СальниковаГ.В.
2. Контроль за соблюдением санитарно-

эпидемиологического режима:
1)качество и своевременность уборки

помещений уtреждения;

2) соблюдение режима дезинфекции: наличие
моющих и дезинфицирующих средств,
соблюдение правил их хранения и применения;

З ) соблюдение правил ли.пrой гигиены

ЕЖЕДНЕВНО

ЕЖЕДНЕВНО

ЕЖЕДНЕВНО

ответственный за
организацию
питания
(за:rлеститель

директора по ВР)
Шалоренко О.П. .

Старший повар:
Водопья Т.М. , ,

Старший повф;гh,
Водопья Т.М,'i|l,:_l''::

nJ. Проверка сроков прохожденшI сотрудников
гигиенической подготовки и медицинского
осмотра

постоянно ПредставцlffifuЧ*,
ОРГанизации,, iiJ,i,l,r

общественногоii:, ;i

питания
Хренов В.В.

4, Контроль за условиями транспортировки
пищевых продуктов

постоянно Старший повар -
Водопья Т.М.

5. Контроль качества поступающей продукции
(наличие документов подтверждaющих
качество и безопасность продукции,
сертификаты соответствия, санитарно-
эпидемиологические заключения,
ветеринарные свидетельства, удостоверения о
качестве)

постоянно

Представитель
организации
общественного
питания

Хренов В.В,

6. Контроль за условиями хранения сырья и
готовой продукции

постоянно Старший пgвi
Водопья T.M:,'i

,р-

7. Контроль за рационом пит€lния: набор
продуктов, используемьIх при формировtlнии
меню и приготовпении пищи

постоянно OTBeTcTBeHHbiй за;1,1'
оргtlнизацию
питания

Шапоренко О.П.

8. Контроль за соответствием рациона питtlния
обуrшощихся двухнедельному меню

постоянно ответственньй за
организацию
питания

Шапоренко О.П.
9. Контроль за готовящейся пищевой

продукцией: соблюдение технологии
приготовления блюд технологическим
докр[ент€lм

постоянно ответственный За
организацию i1 ,

питания l: :ll
1l'::I-

Шапоренко Q-[Tff.,

v
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Контроль за соответствием сугочньгх проб
партиям приготовленной пищевой продукции
и срокЕllчlи их хранения

постоянно

l1 Количество за состоянием здоровья

работников: отсутствием инфекционньD(
заболеваний, повреждений кожньD( покровов

постоянно Старший повар -
Водопья Т.М.

|2 Контроль за соблюдением сЕlнитарно-
эпидемиологического режимц соблюдением

режима дезинсекции: нtlлиtlие моющих и

дезинфицирующих средств, соблюдение
правил их хранения и применения;
своевременность и качество уборки
помещений; соблюдонием правип личной
гигиены

постоянно

,Щиректор
Са;lьникова Г.В.'_ 

'

СтаршиЙ пов*Р'-l

Волопьян T.I\*. rlл: r;,riн жýii, ,: :ti фн,,J
l,t; дlfl *Ёi*

13 Обеспечение лабораторно-
инструI!{ентч}льного контроJIя :

- микробиологические исследования смывов
с инвентаря и оборулов€tния, рук и одежды
персонЕrла;

- микробиологические исследования готовьIх
блюд;

- исследования готовьrх блюд на
калорийность и полноту вложения;

- исследования качества воды источников
питьевого водоснабжения

- исследование качества воды разводящей
сети;

- исследование йодированной соли на
содержание йода

-контроль проводимой витал,tинизации блюд

Не менее 2 раз
в год

Не менее 1 раза
в год

Не менее 1 раза
в год

Перед началом
организации

питания (не менее
1 в год)

Перед открытием
и в дальнейшем не

менее 1 в год
Не менее 1 раза

в год
Не монее 2 раз

в год

Представи""лii ,,$ t

оргitНИЗаЦИИ ]:: ]'

общественrюго
питания

Хренов В.В.

|4 Мероприятия по дезинсекции и дератизации
(договор Jф93)

постоянно ,Щиректор
Сальникова Г.В.

15. Проверка своевременности прохождения
сотрудникаN,Iи:

- гигиенической подготовки;

- медицинского осмотра

Перед
поступлением на

работу

Перед
поступлением на

работу и в
дшlьнейшем в
соответствии с
порядком
определенным

федеральньпл
органом
исполнительной
вJIасти по
здравоохранению

Представитель
организации "

общественного
питания

Хренов В.В

r0



7. .щиректор образовательного уIреждения (мБоу нерльская сош)
информировать Территориальный отдел Территориального управления Федера;rьной

по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополг{ия по Ивановской о(

г.Тейково, Тейковском, Ильинском, Гав-Посадском и Комсомольском районах о

возникновения аварийньтх ситуаций, связtlнньIх с остановкой производства,

техЕологических процессов, создЕlющих
бпагополуrию детей и персонала, в том числе:

о отключениеэлектроэнергии;
. аварийные ситуации в работе систем водоснабжения и канализации;

. выход из строя технологического и холодильного оборудования.
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